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Szef kuchni

Grzegorz Pomietło

Smaki Dolnego Śląska

to szlak kulinarny, który ma


na celu promocję Dolnego Śląska  

i produktów regionalnych.



Przystawki / Starters

Selekcja serów Ślubowskich /


Ślubów cheese platter
150 g 42 zł

* 5, 7, 8

Tatar pomidorowy /


Tomato tartare
150 g 28 zł

suszone pomidory / kasza jaglana / majonez bazyliowy / żel pomidorowy

dried tomatoes / millet / basil mayonnaise / tomato gel

* 6,12

Ośmiornica /


Octopus
80/200 g 44 zł

salsa pomidorowa / imbir / focaccia

tomato salsa / ginger / focaccia

* 1, 2, 3, 7, 12, 14

Parfait z groszku /


Pea parfait
180 g 44 zł

majonez truflowy / szynka dojrzewająca / rzodkiewka marynowana

truffle mayonnaise / ripened ham / marinated radish

* 1, 3, 7, 10, 12

Danie wegetariańskie /


Vegetarian dish

Danie wegańskie /


Vegan dish

* Alergeny znajdują się na końcu karty /


* Allergens are listed at the end of the menu card



Zupy / Soups

Krem z groszku /


Creamy pea soup
300 g 28 zł

chips serowy / oliwa miętowa   

cheese crisp / mint-infused olive oil

* 7,9

Botwinka wegańska /


Vegan beetroot leaf soup
300 g 28 zł

mleko kokosowe / batat / kolendra

coconut milk / sweet potato / coriander

* 9

Zupa szczawiowa na wędzonce /


Sorrel soup with smoked bacon
300 g 28 zł

opiekane ziemniaki / crème fraîche

roast potatoes / crème fraîche 

* 7,9

Sałatki / Salads

Sałatka z krewetkami /


Shrimp salad
250 g 52 zł

kapusta pekińska / rzepa arbuzowa / kiełki fasolki / dressing sezamowy

Chinese cabbage / watermelon radish / bean sprouts / sesame dressing

* 2,11

Sałatka z Pecorino /


Pecorino salad
250 g 52 zł

sałata masłowa / pomidory / majonez bazyliowy

butter lettuce / tomatoes / basil mayonnaise

* 7

Danie wegetariańskie /


Vegetarian dish

Danie wegańskie /


Vegan dish

* Alergeny znajdują się na końcu karty /


* Allergens are listed at the end of the menu card



Dania główne / Main dishes

Ravioli z ricottą i gorgonzolą /


Ricotta-gorgonzola ravioli
350 g 52 zł

zielone pesto / pistacja

green pesto / pistachios

* 1, 3, 5, 7, 8

Curry wegańskie /


Vegan curry
350 g 52 zł

kuskus perłowy / kalafior / boczniak / fasola edamame

Israeli couscous / cauliflower / oyster mushroom / edamame beans

* 1, 4, 5, 6, 8

Ragout z kaczką /


Duck ragoût 
350 g 68 zł

makaron strozzapreti / crumble ziołowe / cynamon

strozzapreti / herb crumble / cinnamon

* 1, 3, 7, 12

Pstrąg z Zielenicy /


Trout from the Zielenica farm
140/380 g 68 zł

młoda marchew / ziemniak / sos tatarski

baby carrot / potato / tartare sauce

* 4,7,10,12

Okoń morski /


Sea bass
140/380 g 74 zł

purée z groszku / boczniak / brokuł / mięta  / orzechy pinii

pea purée / oyster mushroom / broccoli / mint / pine nuts

* 4, 5, 7, 8

Halibut /


Halibut
140/380 g 74 zł

makaron z sepią / mule / bulion teriyaki / wakame

sepia pasta / mussels / teriyaki broth / wakame

* 1, 2, 3, 4, 6, 7, 9, 10, 12

Kurczak supreme /


Chicken suprême
150/380 g 68 zł

kuskus perłowy / pesto / relish pomidorowy / majonez truflowy

Israeli couscous / pesto / tomato relish / truffle mayonnaise

* 1, 3, 5, 7, 8, 12

Danie wegetariańskie /


Vegetarian dish

Danie wegańskie /


Vegan dish

* Alergeny znajdują się na końcu karty /


* Allergens are listed at the end of the menu card



Schab z kością /


Pork chop
180/400 g 72 zł

purée z kapusty / ziemniak / emulsja koperkowa / kapary

cabbage purée / potato / dill emulsion / capers

* 1, 3, 7, 12

Biodrówka jagnięca /


Lamb chump
150/400 g 72 zł

kopytka z czosnkiem niedźwiedzim / Pecorino / dymka / mizeria

noodles with wild garlic / Pecorino / spring onion / cucumber-cream salad

* 1, 3, 7, 12

Kark wołowy duszony /


Braised beef neck
150/400 g 76 zł

kasza gryczana biała / warzywa grillowane / jeżyna

white buckwheat / grilled vegetables / blackberries

* 1, 3, 7, 9, 12

Desery / Desserts

Ekler /


Éclair 
110 g 32 zł

rabarbar / truskawka / biała czekolada

rhubarb / strawberries / white chocolate

* 1, 3, 7

Tarta /


Tart
110 g 32 zł

czarna porzeczka / krem cytrynowy

blackcurrants / lemon cream

* 1, 3, 7

Sorbet wiśniowy /


Cherry sorbet
150 g 26 zł

mus czekoladowy / wiśnie w porto

chocolate mousse / port-infused cherries

* 12

Danie wegetariańskie /


Vegetarian dish

Danie wegańskie /


Vegan dish

* Alergeny znajdują się na końcu karty /


* Allergens are listed at the end of the menu card



Napoje / Drinks

* Alergeny dostępne u obsługi /


* Allergens available at the bar

Napoje gorące / Hot drinks

Herbata / Tea 350 ml 15 zł

Espresso 30 ml 12 zł

Kawa czarna / Americano 250 ml 14 zł

Kawa z mlekiem / Coffee with milk * 300 ml 14 zł

Cappuccino 140 ml 18 zł

Café Latte Machiatto 200 ml 18 zł

Kawa po irlandzku / Irish coffee 20/200 ml 24 zł

*mleko / mleko bez laktozy / napój roślinny


milk / lactose-free milk / vegetable drink

Napoje zimne / Cold drinks

Woda mineralna / Mineral water 330-700 ml 10-20 zł

Coca-Cola, Sprite, Tonic 250 ml 10 zł

Sok regionalny tłoczony / Regional juice 200 ml 14 zł

Sok ze świeżych owoców / Fresh fruit juice 200 ml 24 zł

Kawa mrożona / Iced coffee 300 ml 22 zł

Herbata mrożona / Iced tea 300 ml 20 zł



* Alergeny dostępne u obsługi /


* Allergens available at the bar

Piwo, Cydr / Beer, Cider

Rzemieślnicze z beczki /  

Craft draught 300 ml 16 zł

Rzemieślnicze z beczki /  

Craft draught 500 ml 22 zł

Rzemieślnicze / Craft but. 500 ml 22 zł

Rzemieślnicze


niskoalkoholowe /


Craft beer low alcohol but. 500 ml 22 zł

Cydr regionalny / 


Regional cider but. 500 ml 22 zł

Aperitif

Aperitivo Spritz 140/240 ml 30 zł

Martini Dry, Bianco 100 ml 20 zł

Campari Orange 40/150 ml 25 zł

Digestive, Liqueurs

Gorzka Żołądkowa 40 ml 15 zł

Baczewski Piołunówka 40 ml 16 zł

Baileys 40 ml 16 zł

Cointreau 40 ml 22 zł

Tequila, Grappa

Olmeca Anejo, Blanco 40 ml 24 zł

Grappa 40 ml 36 zł

Poire Wiliams 40 ml 36 zł

Rum, Gin

Havana & cola 40/150 ml 24 zł

Dictador XO Insolent 40 ml 54 zł

Gordons & tonic 40/150 ml 24 zł

Bombay & tonic 40/150 ml 24 zł

Brandy, Cognac

Metaxa Grande Fine 40 ml 34 zł

Hennessy V.S. 20 ml 24 zł

Camus V.S.O.P. 20 ml 28 zł

Martell XO 20 ml 72 zł



* Alergeny dostępne u obsługi /


* Allergens available at the bar

Wódki czyste / White vodkas

Wyborowa 40 ml 18 zł

Wrocławski Most 40 ml 18 zł

Chopin 40 ml 22 zł

Baczewski 40 ml 22 zł

Absolut 40 ml 22 zł

Okowita "Podole Wielkie" 40 ml 24 zł

Belvedere 40 ml 28 zł

Carpatia 40 ml 82 zł

Wódki smakowe / Flavoured vodkas

Żubrówka 40 ml 18 zł

Rzemieślnicze / Craft 40 ml 22 zł

Baczewski Suweren 40 ml 22 zł

Whisky, Bourbon

Ballantine’s Finest 40 ml 22 zł

Jack Daniels 40 ml 22 zł

Aberlour 12Y 40 ml 30 zł

Glenfiddich 12Y 40 ml 34 zł

Tomatin 14Y 40 ml 34 zł

Woodford Reserve 40 ml 34 zł

Talisker 10Y 40 ml 34 zł

Ardbeg 10Y 40 ml 38 zł

Drinki z alkoholem / Coctails

Mimosa 70/100 ml 24 zł

Wino musujące, sok pomarańczowy /


Sparkling wine, orange juice

Old Fashioned 40/60 ml 30 zł

Jim Beam , angostura, cukier, woda /


Jim Beam , angostura, sugar, water

Perfect Coctail 90 ml 30 zł

Martini Dry, Martini Rosso, gin

Black Sun 60/260 ml 30 zł

Cointreau, Havana, Coca-Cola

Brigitte 40/200 ml 30 zł

Wiśniówka, wódka czysta, Sprite,  

sok z cytryny /


Cherry vodka, pure vodka, Sprite, 

lemon juice

Drinki bezalkoholowe / Soft drinks

Arnold Palmer 300 ml 25 zł

Lemoniada , Ice tea /


Lemonade, Ice tea

Lemoniada domowa 300 ml 18 zł

Homemade lemonade


